BEOURMET

TIRABEQUE

EMPRESA: TIRARERUE GOURMET, S,L
CONTACTO: Paloma Martin-Calderin
TLF: 636 69 €2 68/606222346

PROPUESTAS COCKTAIL 2020/2021
COCKTAIL [: Aperitivo +€ Pinchos + 2 dulees (pp.p: 23,50€) (**)

- Frutos secos al curry y Chips de Yucea, en mesas de apoyo

- Shot caliente de crevwa de plauillos con Burrata Y Pesto

- Tablas de Jamon 1bérico de Bellota con Almendras fritas

- Tablas de Quesos nternactonales con Frutas Yy Frutos secos

- Petit Pain de Pastramd con mostaza Y cebolla crujiente

- Crujlentes de Ahumaclos: Salmon con aguacate/Bacalao con Guacamole Y Tapenade de
Aceltuna negra/ Anchon con tavtar de Aceltuna verde

- Minl Taco Mejlca no del Pastor con Pollo, Aguacate Y Lima

- Samosas de Verduritas al curry con salsa Raita

- Botow de Rabo de Tovo con Manzana cavamelizada

- Duo de Brownies BLAnco Y Negro
- Bawndejas de Frutos rojos con Chocolates

- Bebidas: Vino Tinko erianza Martinez Lacuesta, Vino blanco Verdejo, Cerveza y Refrescos
COCKTAIL (I: Aperitivo +10 Pinchos + 2 Dulees (ppp: 25,50€) (*F)

- Frutos secos al curry Yy Chips de Yuea, en mesas de apoyo
- Tatin de Manzana con Fole Yy polvo de pistachos

- Tablas de Jamon tbérico de Bellota, con Almendras fritas

- Trufas de queso azul con Ardndanos Y Pistachos

- Quentlle de sashimi de salmon con Melon y salsa Ponzi
- Lingote de Ensaladilla de Rape Yy Gambas

- Bikini de Mozzarella y Trufa

- Shot de crema de Calabaza con Parmesano Y Jengibre

- Langostine Panko con Coco Y museling de Mango

- Mint coca Mallorquina

- qua Bao de Solomdllo, con salsa Oriental (tamaino Cocktatl)

- Cucurucho de cremoso de chocolate con frambuesas
- Tagquitoes de NY Cheesse Cake

- Bebidas: Vino Tinto erianza Martinez Lacuesta, Vino blanco Verdejo, Cerveza Y Referescos



BEOURMET
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COCKTAIL [l: Aperitivo +12 Plnchos + 2 Dulees (pp.p: 28,00€) (**)

- Frutos secos al curry Yy Chips de Yuea, en mesas de apoyo

- Shot de calabacin con Mascarpone Y polvo de Cecina de Lebn crujlente

- Tostita Hojaldvada de Fole, caramelizada con piirones

- Tablas de Jambwn bérico de Bellota con pleos de Jerez

- Cucharita de Burrata con tomate seco Yy pesto

- Creppes de ensalada de salmbn con Aguacate Y Rieula

- Barquitas variadas: Ensalada de Langostines Aguacate Yy lima/ Tapenade de Acettuna negra
con Bacalao Ahunmado Y Guacamole/ Anchoa del cantdbrico con Tartar de Aceltuna verde

- Taquitos de Quiche de calabaza con Queso de Cabra y cebolla caramelizada

- Pancito de Pollo con cebolla crujiente Y salsa Cesar

- New de rollitos vietnamitas de verduritas con salsa agridulee

- Gyozas de gambas con salsa ortental

- Cucharita de Ravioll de Txangurro al vinoe Blanco

- Mind burger con Fole Yy Cebolla caramelizada

- Petit Fours
- Verrrine de tarta de queso con Toffee
- Bebidas: Vino blanco de Rueda, Vino tinto Crianza, Refrescos, Cerveza, Cenveza sin Y Agua.

COCKTAIL IV: Aperitivo +12 Pinchos + Refuerzo + = dulees (ppp: 30,00€) (**)

- Frutos secos al curry Yy Chips de Yuea, en mesas de apoyo

- Shot de calabacin con Mascarpone Y polvo de Cecina de Ledn crujiente

- Tablas de jamon lbérico de Bellota con pleos de Jerez

- Tostita Hojaldrada de Fole, caramelizaoa con piones

- Cucharita de Burrata con tomate seco Y pesto

- Creppes de ensalada de salmbn con Aguacate Y Rieula

- Barquitas variadas: Bnsalada de Langostines Aguacate Yy Lima/ Tapenade de Aceltuna negra
con Bacalao Ahumado Yy Guacamole/ Anchon del coantdbrico con Tavtar de Aceltuna verde

- Taquites de Quiche de calabaza con Queso de Cabra Yy cebolla caramelizada

- Pancito de Pollo con cebolla crujiente Y salsa Cesar

- New de rollitos vietnamitas de verduritas con salsa agridulee

- Gyozas de gambas con salsa ortental

- Bao depancetn glaseada

- Mind burger con Foie Yy Cebolla caramelizada

- Cazuelita de Refuerzo: Caneldn Wantbn de Txangurvo/SGambbwn al curry con Basmatl/ Plmiento
del Piquillo de Merluza y gambas/ Mint Albondiguitas de ternera con Boletus

- Petit Fours
- Vervrine de tarvta de queso con Toffee

- Bebidas: Vino blanco de Ruedn, Vinoe tinto Crianza, Refrescos, Cenveza, sin Y Agua.
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VARIEDADES A ELEGIR (*)

Mini Bolleria variada: 3 piezas

Petlt crolssants

Vigilantes (mini crolssant alargado con azvcar)
Mint napolitanas de chococlate

Minl napolitanas de crema

caracolitas

Mint donuts glaseados

Mini Gofres con Chocolate Liquido Yy Mascarpone
Mini Tortitas con Frutos Rojos

Pastas de Té

Cookies varindas: Pepitas de Chocolate con Avellanas, Chocolate con Nueces, Chocolate con Pepitas de
Chocolate Blanco.....

Scones con nata Y confitura de Ardndanos
Palmeritas de chocolate blanco con Plstachos
Mint Palmeritas de Azucar y de Chocolate

Mini Muffins:

Choco con Frambuesas Yy Toffee

Blzcocho Casero en Taquitos:

Chocolate con naran)a

calabaza y jengibre

Z.anahoria, nueces Yy canela

Limbn

Pawncitos o Petit Pain: 1 variedad
Jamdn toérico con tomate vallaolo

Salmdon ahumado, aguacate, wostaza Y miel

Anchoas, queso brie, aguacate Yy mayonesa

Atun, mayonesa, rueula Yy tomate

Tortilla espairola con alioll o con tomate rallado

Bacalao ahwmado, meremelada de pimientos rojos Yy aceituna negra
BUtLfara con Tumacn

Sandwichitos: 2 variedaoes
Jambn dulee, tomate rallado y Ricula
Jambn dulee y mantequilla de hierbas
Pastrami, Mostaza Y Pepinillo con Cebolla crujiente
Mortadela de Bolonin, Pesto, tomate Y parmesano
Cecina de Llebn vicula Y parmesano con AOVE
Ensalada de cangrejo
vegetal con queso Y huevo
GUESD OV NUECES ) PASAS
Aceltuna Negra, Maiz Y Huevo
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SERVICIO BARRA BAR......oiiiiiitii ittt &,50€ pp.p
lwcmge:

- Sevviclo de camarero 1 hova

- Mowntaje barva Y desmontaje

- Cristaleria y wmennje necesario para el servicio

- Bebidas: Vino Tinto Martinez Lacuesta, Vino Blanco verdejo, Cerveza, Cerveza sin, Refreseos, Y
agua Mineral

SERVICIOS ADICIONALES:

1.- Mesas altas de APOYO VESELOAS e 22,00€ unid.
D= COVNEY DlE POSTICS .o e e 08,00€ P.p.p
3.- Cup Cakres Y Galletitas personallzadas. ... 3,50€unid.
4= SEVLELO Ol& COMUAVEYDS. .. iiiiiiiii e 25,00€/1n.
5. Covtador de Jambn + 1 pata de Jamdn lbérico de Bellota (2 hova).....o.oooooooi 500€
&.- Corner ole Plseo Sour/Mojitos/Katplriinhas. ..., consultar p.v.c

F.- Master CLass ole COCRLELEITA. ...t consultarp.v.c
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CONDICIONES DEL SERVICIO:

1.- Propuestas de Serviclo de Catering segun Las sigulentes opelones:
Pedido Minimo Empresas: 15 Personas
Pedido Minimo Particulares:
-Lunes a Jueves: 20 Personas
-Viernes o Dombingo: 25 Personas
-Para presupuestos superioves o inferlores, les agradeceriamos nos solicitasen presupuesto.
-Para fuern de Madrid centro consultar tarvifas.

2.- La propuesta elegioa por el cliente se entregard debidamente emplatada, e incluye toolo el menaje
necesario para el serviclo.

2.~ Lapropuesta tncluye montaje Y desmontaje del servicio, corvelativo a la hova del inieio del evento.

4.- Las propuestas incluyen servicio de Camareros Yy Barva Libre de 1 hova en el Vino Espaitol, | en el

Cocletatl.
-Stel cliente requiriese Serviclo de Camarero, el precio serti de 16,00€/hora.

-La hora extra de camarero el precio sevd por Limporte de 25,00€/hora.
5.- Los precios indicados en cada propuesta no Lwcmgew el 10% e (VA.
&.- Las propuestas sow orientativas, st desean hacer algiun cambio, no duden comunicrmoslo.

F.- La forma de cobro sert por transferencia bancarin.
-Para clientes nuevos reserva del 50% a Lo aceptacion del presupuesto Y el vesto 24 hornis antes
del servicio.
-Pava clientes habituales 1 solo pago a finalizacion del evento.

.- Setenolvf en cuentn el niumero de asistencias conflrmadas 2 dias antes del evento, aun cuando
asistiera un wiwmero tnferior, pevo en el caso en que asistieran mdas tnvitados de Los conflrmados, se
comunicarf a la persona encargaoa del evento Y se cobrard el niumero de asistencias.

9.~ Los pedidlos deberawn vealizarse con un minlmo de 72 horas de antelacion Yy por escrito, enviando un
e-mail de conflrmacion a la divecclon de covreo electrdnico tirabeguecatering@omail.com

10.- En el caso de cancelacion durante las 24 horas antes del servicio, se procedert a cobrar el 50% del
total de la factwn, en concepto de indemmizacion.

11.- Nuestros eventos estin adecuados a Lo Normativa Covid, en funcion de Seguridad, conforme a las
pautas establecidas por el Ministerio de Sanidad: Desinfeccion de la zona de tmbmjo, Punto de Gel

Hidvoaleoholico, Uso de Mascarillas desechables Y Guantes por nuestro personal de tmbajo.

En el caso en que el serviclo sea pasado por camareros, cada plncho L en emplatado individual.


mailto:tirabequecatering@gmail.com

